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メゾンジブレー 果物から発想する菓子 

 

はじめに 

作りはじめる前に 

季節の素材を追いかけて 

菓子作りの基本素材 

菓子作りを支える道具・機材 

 

季節の素材で作る菓子 

イチゴ 

イチゴのタルト 

イチゴのショートケーキ 

フレジエ 

イチゴのパンナコッタ 

フリッソンルージュ 

 

柑橘類 

ルノー 

フランフラン 

タルト シトロン 

タルト ブラッドオレンジ 

ヴェリーヌ パンプルムース 

トロピカルフルーツ 

マンゴープリン 

マンゴーショートケーキ 

トロピカルミルフィーユ 

イリオモティエ 

ピーチパインのタタン 

 

夏野菜 

トウモロコシのミルフィーユ 

フルーツトマトのパンナコッタ 

アスパラガスのブリュレ 

アスパラガスのタルト 
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モモ 

ピーチメルバ 

白桃のシャルロット 

白桃とフランボワーズの焼きタルト 

カップ仕立ての白桃ショートケーキ 

 

サクランボ、ベリー類 

サワーチェリーのクランブル 

アメリカンチェリーのスリジエ 

フォレノワール 

モガドール 

ミックスベリーのヴェリーヌ 

 

ブドウ 

シャインマスカットとゴールドフィンガーのタルトレット 

ブドウのテリーヌ風タルトレット 

ムラング シャンティー レザン 

 

秋の果物、野菜 

黒イチジクのタルトレット 

栗のモンブラン 

カボチャのクランブル 

太秋柿のタルト 

 

リンゴ 

タルト ポム 

赤いリンゴのサントノーレ 

バンド・オ・ポム 

リンゴのクランブル 

 

ソルベ、ジェラート、アイスケーキ 

メゾン ジブレーの氷菓の作り方 

 

ソルベ、ジェラート 

イチゴのソルベ 

モモのソルベ 
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青リンゴのソルベ 

マンゴーパッションソルベ 

フランボワーズのソルベ 

バニラジェラート 

ココナッツジェラート 

つぶつぶフランボワーズ 

イチゴマーブル 

チョコレート 

 

アイスケーキ 

マンゴーパッション 

青リンゴのソルベのパフェグラッセ 

ピーチメルバアイスケーキ 

 

基本の生地とクリーム 

基本の生地 

パート・サブレ 

パート・サブレのタルト／パート・サブレのタルトレット／サブレ・ショコラ 

パータ・ジェノワーズ 

ビスキュイ・ジョコンド 

赤点のビスキュイ・ジョコンド／ヘーゼルナッツのビスキュイ・ジョコンド 

ビスキュイ・ショコラ・サンファリーヌ 

ビスキュイ・ア・ラ・キュイエール 

ビスキュイ・モガドール 

ダックワーズ・ココグリエ 

パート・フィユテ 

パート・フィユテのタルト 

パータ・シュー 

パータ・クランブル 

チョコレートクランブル／シナモンクランブル 

ガレット・ブルトンヌ 

スイスメレンゲ 

 

基本のクリーム 

クレーム・パティシエール 

クレーム・ムースリーヌ／クレーム・ディプロマット 



 

 

ＷＷＷ.ＳＨＩＢＡＴＡＳＨＯＴＥＮ.ＣＯ.ＪＰ 

                                         

Copyright © 株式会社柴田書店 
東京都文京区湯島 3－26－9 イヤサカビル 3階 

 

クレーム・ダマンド 

 

メゾン ジブレーの店作り 

良質な日本の素材を広く伝える 

補足レシピ 


